LOKALE PRODUCTEN,
LATIJNS-AMERIKAANSE SMAKEN




Welkom bij
Selva

Het avontuur 1ligt buiten de gebaande paden, waar de natuur goed
bewaard en ongerept is. Een nieuwe wereld ontvouwt zich,
speciaal voor jou.

Het interieur, ontworpen door E1 Equipo Creativo, is gefinspireerd op de
levendige kleuren en texturen van het grootste ongerepte paradijs op aarde.

Selva is een droomreis die al je zintuigen prikkelt.

Beleef een fusie van smaken uit landen als Mexico, Peru en Brazilié
die je meeneemt op een culinaire reis door Latijns-Amerika, van
ceviche en gegrild vlees tot exotische vegetarische en veganistische
gerechten.

Omringd door duizend tinten groen, rokerige smaken van de houtskooloven,
verleidelijke cocktails en levendige muziek. Selva brengt je dichter bij
het hart van de Latijns-Amerikaanse cultuur, waar maaltijden een
gemeenschappelijke viering zijn van samenzijn en gedeelde ervaringen.

Kom naar Selva en geniet van het plezier van lekker eten en goed gezelschap.

Lokale producten, Latijns-
Amerikaanse smaken.




Stap het

hart van de jungle binnen en ontdek onze signature creaties

Selva Cocteleria Signatures

sensorische cocktails geinspireerd op de levendige gees

Met zorg gemaakt, be

Mango Margarita n°5

Patrén Silver Tequila, Aperol, limoen,

Miniver €
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doeld om te verras:

van Latijns-Amerika

>en.

mango, sinaasappel, Burrito Mezcal

gedurfde,

Kasato Caipirinha 16
Novo Fogo Cachaga, Yuzu, WF Single Barrel Ginger Liqueur, WF Lemon

Liqueur, Brancamenta, Panela

Carozo Sour 16
Michter's Bourbon, agai, Amaretto, kers, perzik, limoen

Prickly Personality 16
Cascahuin Blanco Tequila, Burrito Cenizo Mezcal, St-Germain, Tio Pepe Fino,

cactuspeer, vijgenblad, Selva bitters

Negroni del Marinero 15
Campari, Martini Riserva Ambrato, Tia Maria, Burrito Cenizo Mezcal,

Pedro Ximénez, koffie

Ocaso en Selva 17

Grey Goose Vodka, passievruchtschuim,

abrikoos,

agave

Rémy Martin VSOP,

WF mandarijnlikeur,
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Selva Cocteleria Signatures

Favorieten van het huis die een verhaal vertellen — rijker,
zeldzamer en gemaakt om van te genieten.

Daisy Dorado 15
Rémy Martin VSOP, St-Germain, Martini Riserva Ambrato, verjus, Peychaud's
bitters, rozenwater, Norton Cosecha Extra Brut, goud

Juicy Melons 16
Hendrick's Gin, Lillet Aperitif, meloen, yerba mate, Green Chartreuse
Millionaire Old Fashioned 49

Jouw keuze uit Flor de Cafia 25 jaar oud,

Michter's 10 jaar bourbon,

Patréon E1 Alto, gomme siroop, Angostura bitters
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Alcoholvrij

Geniet van dezelfde geweldige drankjes, maar dan zonder alcohol.

Bereid op exact dezelfde manier als hun alcoholische tegenhanger

je mist niets van de smaak!

Paso de Salsa 14
Lyre's London Dry, Martini Floreale, Everleaf Mountain, Monin Paragon

Vetiver, mandarijnlikeur, passievruchtschuim

Juicy Melons 0.0 14
Mesamis London Juniper, Everleaf Marine, meloen, yerba mate

Sobrio Sour 14
Lyre's American Malt, jasmijn, perzik, limoen, kers, Lyre's Amaretto

Upgrade naar een alcoholische cocktail voor ) euro

Mango Margarita n°0,0 14
Fluere Agave, Mesamis Sicilian Orange, mango, citrus mix

House-Made Agua de Jamaica 7
Hibiscus, limoen, suiker

House-Made Mango Agua Fresca 7

Mango, limoen, suiker




Drankarrangement

Een echt guilty pleasure van onze getalenteerde bartenders Ga mee op
een levendige reis van ambachtelijke cocktails, elk perfect
gecombineerd met gerechten een unieke smaak van Latijns-Amerika
The Selva Cocteleria Pairing 45 [ persoon

3 drankjes gecombineerd met het Chef's Menu, elk gelijkwaardig aan een glas
wijn, samengesteld door ons gepassioneerde barteam passend bij het seizoen.

Selva Mezcaleria Pairing 8-16 / combinatie

Mezcal copitas (25ml) per gerecht gecombineerd door de Mezcalero.

Selva Spirit Tales

3 X 25 ml proeverij

Tales of Panama 29

Selectie van 3 Abuelo Rums van 12 jaar oud

Tales of Venezuela 19

Selectie van 3 gerijpte Diplomatico Rums




Wijn Arrangement

Ontdek de kunst van het combineren.

Ontdek wijnen zorgvuldig geselecteerd om de levendige smaken van onze Latijns-
geinspireerde gerechten aan te vullen. Elk glas is gekozen om jouw dinerbeleving
te verheffen een perfecte harmonie tussen smaak, textuur en traditie.

De Latijns-Amerikaanse Wijnbeleving 39 / persoon
De Premium Klassieke Wijnbeleving 55 / persoon

Upgrade jouw wijnarrangement:
met toevoeging van mousserende wijn +10 euro.
met toevoeging van champagne +15 euro.




Raw Bar & Kleine Gerechten

Kleine gerechten van de raw bar, geserveerd als voorgerecht of

e delen of om alleen van te genieten

snack

Selva Steak Tartare 18
Tartaar, rabarber, koffiemayo, groene aguachile, zoete

aardappelchips

Portobello Green Ceviche 15
Portobello, kokosmelk, koriander, limoensap

Hamachi Tiradito 18
Gecurde hamachi, biet, gele pasta leche de tigre, korianderolié,

chiliolie, chalaca, avocadocréme

Oyster 6/ST
Oester, aji amarillo, ingelegde aardbei

Grilled Avocado & Pico de Gallo 12

Gegrilde avocado, kokosolie, pico de gallo,
korianderdressing, totopos, verse limoen




Raw Bar & Kleine Gerechten

Kleine gerechten van de raw bar, geserveerd als

voorgerecht of snack.
Te delen of alleen te genieten.
Tuna Nikkei 18
Tonijn, ponzudressing, chili
Ceviche Aji Amarillo 17

Zeebaars, chifa leche de tigre, krokante mais, korianderolié, habanero
chilipeper, rode ui

Arepa & Chicharrén 17

Chicharrén, guasacaca, criolla mix

Padrdn Peppers 11

Padroéon pepers, aji amarillo yoghurtdressing

Pan de Bono 7

Cassavemeel, kaas, guavaboter




Hoofdgerechten

Hoofdgerechten van de grillsectie,

geserveerd met sauzen en condimenten.

Vis en Zeevruchter

Grilled Pulpo 31

Gegrilde pulpo, dry-aged bietcréme, chorizo

Gambas Argentinas 25

Gegrilde Argentijnse gamba's, mango mojo, koriander, knoflook, chili

Roasted Dorade Criolla 27

Geroosterde dorade, aji amarillo saus, criolla mix

Grilled Seabass 57

Gegrilde zeebaars, salsa verde marinade, citroen, frisse
kruidensalade, koriander, kervel, munt, radijs, sjalot

Picanha Steak 30

Braziliaanse gegrilde picanha 200 g, geroosterde ananaschimichurri

Josper Lamb Rack 31

Gegrild lamsvlees, koffie, chile ancho rub

Tomahawk Steak 125

Simmental rundvlees 1 kg, selectie van rode chimichurri & traditionele chimichurri

Chicken Thigh Skewers 25

Gegrilde kippendijen, Caribische kruiden, koriander-limoendressing

Black Angus Tournedo 45

Gegrilde runderhaas, rodewijnjus

Vaca Vieja Chuleta 68

Spaanse steak van oude koe 500 g




Groenteschotels & Bijgerechten

Groentegerechten uit de keuken en het grillgedeelte

geserveerd

als

VOO of bijgerecht, om te delen of alleen van te genieten
Groenteschotels
Red Pepper Quinoto 19
Quinoto, aji panca, cashewnoten, knoflookscheuten, salsa macha
Grilled Pak Choi 20
Gegrilde paksoi, yoghurt, limoen, peper, krokante quinoa
Grilled Cabbage 22
Gegrilde spitskool, misoboter, gebakken uitjes, witte bonencréme
Grilled King Oyster Mushroom 22
Gegrilde kingoesterzwam, maispuree, kokoscréme, gember, gebakken
kikkererwten
Bijgerechten
Papas a la Huancaina ©)
Gele aardappelen, huancaina-salsa, botija-olijvenmayonaise
Verdes al Grill 12
Seizoensselectie van groenten
Sweet Potatoes 12
Gegrilde zoete aardappel, yoghurt-limoendressing, granaatappel
Coleslaw 9
Paarsekool, wortel, mayonaisedressing
Corn Ribs 12
Gebakken mais, parmezaan, tajin
Arroz con Guandi 9

Rijst, duivenerwten, kokoscréme




Desserts

Een zoete afsluiter van je Latijns-Amerikaanse reis.

Torta de Maiz 12

Maiscake, avocado & kokoscréme

Passion Fruit Cheesecake 13

Cheesecake, passievruchtcoulis

Selva on Fire 13

Brownie, houtskoolijs, dulce de leche, meringue

Informeer ons over eventuele allergieén of dieetwensen.




Bieren & Ciders

Een verfrissende mix van lokale brouwsels en tropische
tonen, samengesteld om perfect te combineren met de
levendige smaken van Selva.

Tapbieren

halve pint / pint
Heineken 54/94
Selveza 6,4/104

Samen helpen we Justdiggit 45 vierkante meter groen te laten bloeien. Met elk
Selveza-biertje gaat er 0,10 euro naar het goede doel, en wij verdubbelen jouw
bijdrage.

Flesbieren

Mexicaans Bier van het Moment 74
Oedipus Pais Tropical [PA 7,4
Noordt Wit 7.4
Galipette Cider 8
Heineken 0,0 % 6
Oedipus Do-Rinku 0,5 % 7
Galipette Cider 0,0 % 7



Frisdranken & Aguas Frescas

Een levendige selectie van bruisende en klassieke frisdranken,

samengesteld om elk Selva-moment

Frisdranken

te

verfrissen en op te

fleuren.

Three Cents Dry Tonic Water

Three Cents Pink Grapefruit Soda

Three Cents Mandarin Soda

Three Cents Pineapple Soda

Three Cents Sparkling Lemonade

Three Cents Ginger Beer

Wilderland Kouwe Klets Green Ice Tea
Wilderland Het is Altijd Lente - Kombucha
Coca Cola

Coca Cola Zero

Huisgemaakte Aguas Frescas

o
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House-made Agua de Jamaica

Hibiscus, limoen suiker

House-made Mango Agua Fresca

Mango, limoen, suiker



Koffie & Thee

Het hart van de jungle biedt ook een rijke selectie van versgebrande

koffie en rustgevende theesoorten voor elke wens.
Koffie
Espresso 34
Dubbele Espresso 44
Americano 44
Cortado 44
Cappuccino 44
Flat White 4,9
Latte Macchiato 4,9
Thee
Muntthee 4,9
Gemberthee 4,9
Zwarte thee 44
Groene thee 44
Rooibosthee 44
Water
Plat Selva Water 0,75 | 4,95
Bruisend Selva Water 0,75 | 4,95

Bedankt dat je bij Selva was

Bedankt dat je vanavond deel uitmaakt van onze wereld, waar het bos de
skyline ontmoet en de Latijnse ziel samenkomt met de energie van
Amsterdam.

Tot de volgende keer!
Veel liefs,
Team Selva



Blijf op de hoogte

van

onze culinaire reis.

selva

@selva.restaurant

selva-restaurant.com
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